
MENUE

Carpaccio vom marinierten Kalbsrücken 
mit Relish und Feldsalat 

— 
Aufgeschäumte Gänsecremesuppe 

— 

Gebratenes Wolfsbarschfilet  
mit Graupen-Grünkohl-Risotto und 

Champagnersauce 

wahlweise 

Geschmorte Rinderschulter von der Färse 
mit Caramellisierten Schalotten  

und Sellerie Püree 

— 
Lebkuchen gefüllt Apfel & Marzipan 

 an Broteis 

79,50 € 

Sprechen Sie uns gerne an bezüglich Allergien und Unverträglichkeiten !



Hinweis für unsere Gäste 
Wir bitten Sie, uns frühzeitig mitzuteilen, ob für Ihr Menü 
vegetarische Wünsche bestehen oder ob Allergien vorliegen, 
die das gesamte Gericht betreffen könnten. 
Gerne können Sie uns diese Informationen auch telefonisch 
übermitteln. 
Vielen Dank für Ihre Unterstützung bei der optimalen 
Vorbereitung.


